AOC Chablis

Produkt: vitt vin
Volym: 750 ml

Torrhet/Fyllighet: medelfylligt

Producent: Domaine Tremblay
Land: Frankrike
Distrikt: Bourgogne

Alkohol: 13 vol%
Druvor: 100 % Chardonnay

Vinifikation: Dessa vinstockar har en alder
pa mellan 10 och 30 ar. Efter skérden pressas
vinet och jéses 1 staltankar under 6 manader.
Diirefter tappas det pa flaska.

Jordman: kalkhaltig lera, s k Kimmeridge.
Hallbarhet: 5 ar

Temperatur: 10°-11°

Firg: Ljust gyllengult med grona reflexer.
Doft: Intensiv doft med inslag av citrusfrukter.
Smak: Ung, medelfyllig frisk smak med inslag
av citrus och dpplen och viss mineralton.

Passar bra till: Som apéritif och till olika littere
fiskritter, sallader och skaldjur m m.

PRODUCE

Ovrigt: Pi Domaine Tremblay gér man Chablis
av alla olika AOC:er, Petit Chablis, Chablis, Chablis
Premier Cru och Chablis Grand Cru. Killaren
ligger alldeles utanfor staden Chablis. Hela familjen
deltar i arbetet och Gérard Tremblay och hans fru
Hélene ar fjirde generationen.

Artikelnummer: 411

Leverantorens webbsida: www.chablis-tremblay.com
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