Champagne Gatinois Grand Cru
Rosé Brut

Produkt: mousserande rosévin
Volym: 750 ml

Torrhet/Fyllighet: torrt, ’brut”

Producent: Champagne Gatinois
Land: Frankrike
Distrikt: Champagne

Alkohol: 12 vol %
Druvor: 100 % Pinot Noir

Vinifikation: Vinet framstilles pa ett traditionellt

sitt, ’methode championaise”, men med skonsam
pressning och forsiktig filtrering f6r att behalla

karaktiren. For att fa den karaktiristiska fargen far
druvornas skal jasa med under nagra timmar. Socker och
ny jast tillsitts, vilket ger bubblorna. Sedan sker buteljering.

Jordmin: Kalkhaltig och kritrik lera.
Hallbarhet: Kan lagras ca 2 — 3 ar.
Temperatur: Serveras vid 5° - 6°.

Firg: Karaktiristik 16kskalsfirg..

Doft: Frisk, fruktig.

Smak: Medelfyllig, frisk och fruktig med inslag

av mineral.

Passar bra till: Apéritif, skaldjur, fisk och litta
ritter med kyckling eller kalvkott.

Ovrigt: Druvorna som anvinds 4r Pinot Noir och
Chardonnay. Champagne Gatinois ligger 1 Grand
Cruomradet i den lilla byn Aj¥.

Artikelnummer: 499

Leverantorens webbsida: www.champagne-gatinois.com
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