Barolo DOCG

Produkt: rott vin
Volym: 750 ml

Torrhet/Fyllighet: fylligt

Producent: Costa di Bussia
Land: Italien
Distrikt: Piemonte

Alkohol: 14 vol %
Druvor: Nebbiolo 100 %

Vinifikation: Druvorna, som ir noggrant utvalda,
genomgir en 10 dagars jasning. Denna sker 1 sma staltankar.
Efter jasningen far vinet mogna i 3000-liters ekfat i minst tva
ar. Direfter blandas vinet fran de olika faten innan
buteljering. Det lagras sedan pa flaska i minst sex manader.

Jordman: Tung lerjord med hog kalkhalt.
Hallbarhet: 10-15 ar

Temperatur: Serveras vid 19° - 20°.

Firg: Varmrott till djuprétt, “purpurdtt”.

Doft: Kryddig doft med inslag av multna 16v, tryffel

och violer.
Smak: Stark och fylligt med balans och lang eftersmak.
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Passar bra till: Stekt eller grillat n6tkott, vilt, ostar. TRNOMNAZIONE. DI ORIGINEIGIEHIR S RN
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Ovrigt: Costa di Bussia, Tenuta Arnulfo, ir beliget pa en SWRTIRANO FIGLI SAS - MONFORTE DIALBA - TALA

av de bista platserna hégt ovanfér byn Barolo (300-400 m). GNSIME  probuct OF A AL
Den har tillhort familjen Sartirano sedan 1988 och drivs som '
ett familjeféretag. Férutom Barolo produceras Barbera,
Dolcetto och Langheviner.

Artikelnummer: 614

Leverantorens webbsida: www.costadibussia.com




